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Benvonati a "W Cofone’
Pa nostra cucina fia bisogno 4 tempo, e anchie tu.
Siedti, vilassati, gusta ogni piatto senza fretta.
T buono nen va 4 coesa.

Fore noi“ I eafane” vuol fee pane veio, t@mpcb Wt@, niente coese.

U Semizio Effictente Dipends Dol Clients’
St inttanc i gentill clienti a comunicare eventuali intolleranze
alimentarvi e allergie al momento Al ordne

St ticarda al gentile clienti ofie non siamo attrezzati per una cucina che
va incontio alle esigenze dei celiact peltanto non ci assumiano
MPMMM@MW

St ticordn inoltre che non & possibile portate cibo ne bevande

bl esteno

&W.Igm%(%mﬁaéWmﬂ&md
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Desidrata (Contants o f Noneta Elettionica, Conto Totale o

Fanziale
) Grrazie Osvalde e Antonella



Fane e Sewizio € 300
* Tartufo abbattuto
* Sventuale QMM%W&W%W@ € 500
Breuschetta al Pardt € 6,00
Bruschietia al latuto € 10,00

Tomine al Verde (Salsa ai Fistacchi) con Proscintte € 10,00

Coppa e Patate € 10,00
Uorn o Quaglia al Trtufe € 10,00
UYorn £ Gyallina al Tartufo € 10,00
Frimo Sale Centerba o lartufo € 12,00
Thoscinttto e Fecorine € 12,00
Came Saladn con Rycoln e Crrana € 13,00
Carme Saluct con Tortufo ¢ Grana € 14,00
Vacca Veccllia Affumicata ai Frutti  Bosco € 15,00
Capaccio d Cowo con Crrana e Crinepto € 16.,00

Crostine. Fette LD oca € 16,00



MW&MO Kicotta e ﬁm@%u/m in Salsa alla Pavanda* € 15,00

?a/ﬂ/oa/w/e% al 6&%?/%{@//6 %osse

€ 15,00

5%0/2/5@719%6& alla Fao Fao (Foicini, Fatate; ?@/o@zcwwwm e € 16,00

Taetufo * )

Chitaria Forcini o Tartufo
IMNedaglioni al Tartufo *
Chiitarvia Bureo e Tatufo

5@0@1@&(5 Flaltti
Scamoliza
Scamorza al Tidufo
Gattuta al Coltello con Tartufo
Castolette 4 Agnelle Fanate
Tagliata Rosmarine e Sale Rosa
Tgliata Rycoln e Crrana
Filetto In Camicia o Pardb e latufo
Filetto Viele e Noci

Filetto q’eg (leafan@” Scamoiza, Caviale qg W@ e

?@/5@ Canina
Tagliatn al Tortafe

€ 16,00
€ 16,00
€ 18,00

€ 10,00

€ 15,00

€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 2200
€ 2200
€ 24,00
€ 24,00

€ 24,00
€ 24,00



Secondl, su Prenotazione

Fataona Zafferana e Folrere A Lguirizia
Spalla o Sella £ Agnello al Forno

Guancia d Vitello Stiacotia al Vontepultian
Fluma A Fatanegia Lard e lartufo *

Fatatine Fritte *
Insalata
Verndbvia Cotta

€ 20,00
€ 23,00
€ 23,00
€ 25,00

€ 5,00
€ 5,00
€ 6,00



Aecqua e Coperta
Came Salada lartufo e Crrana
Vacea Vecchiio Affumicata ai Frutti d Bosco
Carpaccio d Ceno con Crana e Cinepto
@P@@@m
Primo Sale Tortuf o Conterbe
UYeora d Qyaglia al ladtufo
Crostine all Fette 1 Oca
Frime a Scelta € 60,00 a Fersona

Acqua e Coperta
Catne Salada Tartufo e Grana
Vacea Vecchia Affumicata ai Frutti A Gosco
Carpaccio d Cowv con Cprana e Crinepto
Coppa e Fatate
Crima Sale Tartufo e Centerbe
UYora A Qyaglia al ladtufo
Crostine all Fette 7' Oca
Second a Scelta € 65,00 a Fersona
(&50«54/51;1/ Secondl su Prenotazione)

HAequa e Coperta
Catne Salada Tartufo e Gtana
Vacea Vecchia Affumicata ai Fuutti A Gosco
Carpaccio d Cowv con Cprana e Crinepto
Coppa e Fatate
Crima Sale Tartufe e Centerbe
UYora o Qyaglia al latufo
Crostine all Fette 1 Oca

Thimo e Seconde a Scelta € 75,00 a Fersona



Acgua ‘Zi%Zuuﬁé

Coca-Cola
Aranciata Flose
Grassosa Hase
Birvea Keller

Calice i Vine
Jasci e Narchesani
Veebbianoc
Fecorine
Montepaleiana
Cerasuclo

Carta Uini
Ulni %ossi

Montepaleiana Jasci e fNarchesani 2024
Merlot Comina Santa Sofia 2024
Barbera Croggiane 2023

Montepuleiano Nerabe 2022
Montepuliana Fiberamente natwrale 2021
MNewo 4 Téoia Fassera Sca]p@m&o 2024
Montepaliana Mariamicro Tncanto 2022
Reuctie el Nonferiato 2023

Kipasso D Amatone Santa Sofia 2022
Mantepuleiano Rudhicr 2021

€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 6,00

€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 18,00

€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 2200
€ 2200
€ 25,00
€ 25,00



Reuge Claie 2.3 Chiapoutior ( Sewito Predtts) 2023 € 25,00

Chiatean Cpressina Bordbauy 2020

Finat noir Fevie Fonnelle Gowrgogne 2024
Montepalicana Amaranta lenuta Wisse 2022
%osso A IMNontaleine Barbi 2024

UVilla Antinore 2023

Allegrini Falnzzo delln Tvee 2022
Meontepaleiano INarvramicro Inferic 2020
Nebbiolo Castelle A Porne 2021

Sator lintilia Meolise 2019

Meontepaleiane Tana Jasci e fMarchiesani 2020
Tenata Wisse Dieci Vendbmmie 9° wiluscio
Montepuleiana Wuminati Pymen 2020
Amarone Santa Sofia 2021

Meontepuleiana Amarotti 2020

Lo Difese San Gruide Gaby Sassicaia 2023
Barolo Castelle 4 Feme 2018

Branelle. 4 I Nontaleine Barbe 2017
Mentepuliano Feluni 2019

Barbaresco Beuno Focca 2023

gwéq&f%mm San gmqé Adblescente Sassicaia 2023

Amarone yfé%g/mw 2021

MW 2020
9@&@ BGartbaresca 2012
Sassicaia 22 San gom/a 2023

€ 25,00
€ 25,00
€ 30,00
€ 30,00
€ 30,00
€ 30,00
€ 35,00
€ 35,00
€ 45,00
€ 45,00
€ 45,00
€ 50,00
€ 50,00
E 50,00
€ 60,00
€ 60,00
€ 60,00

€ 65,00
€ 75,00

€ 90,00

€ 100,00
€ 160,00
€ 260,00
€ 350,00



Uini Bianchi

Fecorvine Jasci e Naechiesani 2024

Vichbbiane D abruzzo Jasci e fNarechesani 2024

Rigsting A Jasci e PNatchesani 2024
Crowia del Garda 2024

Finat Gptigio Santa Sofia 2024
Fecorine I Naveamicre 60 Fassi 2024

Tichbiano L' Abruzze fiberamente Natuwrale 2024

Fecorine lia Fina 2024

Lyugana Santa Softa 2024
erm% Ciervee Fonelle 2023
Grewwitz liamine 2023

Tlwminat Paniecle

Amarotti Teebbiano D' Abruzze 2022
Vichbiane UValentine 2020

Tasci e Marchesani Ceraswolo 2024

Chinretto 4l Garda Santa Sofia 2024
MNMareamicro Cerasuolo 2024

Tasci e N aiechiesani Newbe Cerasuole. 2024
Cerasuwole. Piberamente Natuwrale 2024

Rese Fewvie Fonelle Gowrgogne 2023

%ose Matte Rese Sicilia 2023

Antinoi Scalabione 2023

Cerasuclo Amaratti 2022

Cerasuwole. Valentini 2024

€ 15,00
€ 15,00
€ 18,00
€ 18,00
€ 15,00
€ 18,00
€ 15,00
€ 18,00
€ 18,00
€ 25,00
€ 30,00
€ 35,00
€ 40,00
€ 150,00

€ 15,00
€ 16,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 25,00
€ 25,00
€ 28,00
€ 40,00
€ 100,00



INetode Classice e %WW
Marramicra Metodb Classico 2022 € 25,00
Maonfort Conee 85 Tiento Doc 2024 € 3500
Chanpagne € 60,00
%Mffﬁ?ﬂ@ Torwiict-Fouét € 50,00

Don @W 2015 € 300,00



SIMBOLO
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LISTA ALLERGENI

ALLERGENE

Glutine

Crostacei e derivati

Uova e derivati

Pesce e derivati

Arachidi e derivati

Soia e derivati

Latte e derivati

Frutta a guscio e derivati

Sedano e derivati

Senape e derivati

Sesamo

Anidride solforosa e solfiti in
concentrazioni superiori a 10 mg/
kg o 10 mg/l espressi come SO2

Lupino e derivati

Molluschi e derivati

Congelato o surgelato

Abbattuto

DESCRIZIONE

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro,
kamut, inclusi ibridati e derivati.

Sia quelli marini che d’acqua dolce: gamberi,
scampi, aragoste, granchi, paguri e simili.

Tutti i prodotti composti con uova, anche in parte minima.
Tra le piu comuni: maionese, frittata, emulsionanti, pasta
all'uovo, biscotti e torte anche salate, gelati e creme ecc.
Inclusi i derivati, cioeé tutti quei

prodotti alimentari che si compongono di pesce, anche se
in piccole percentuali

Snack confezionati, creme e condimenti in cui
vi sia anche in piccole dosi.

Latte, tofu, spaghetti, etc.

Yogurt, biscotti e torte, gelato e creme varie.
Ogni prodotto in cui viene usato il latte.

Tutti i prodotti che includono: mandorle,
nocciole, noci comuni, noci di acagiu, noci
pecan e del Brasile e Queensland, pistacchi.

Presente in pezzi ma pure all'interno di
concentrati preparati per salse zuppe e vegetali.

Si puo trovare nelle salse e nei condimenti,

specie nella mostarda oltre ai semi di sesamo
interi usati per il pane possiamo trovare trovare
tracce in alcuni tipi di farine

mar I énncé l SO i fJunghi secchi e nel eOla
e Analcoli é e SUSCRI dlr}rutt 9
Presente ormai in molti cibi vegan, sotto forma
di arrosti, salamini, farine e similari che hanno come base
questo legume, ricco di proteine.

sat| 80{p onserv nti, ossuimo trogvarli in: co serve
[ aceto sotooe n sala

Canestrello, cannolicchio, capasanta, cuore, dattero di
mare, fasolaro, garagolo, lumachino, cozza, murice,
ostrica, patella, tartufo di mare, tellina e vongola etc.
Sono preparati con materia prima congelata

o surgelata all’origine.

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o
praticamente crudo & stato sottoposto a trattamento di
bonifica preventiva conforme alle prescrizione del
regolamento CE 853/2004, allegato llI,

sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3

PER INFORMAZIONI E/O COMINICAZIONI SU ALLERGIE E INTOLLERANZE RIVOLGERSI AL

PERSONALE




	“Il Cafone”
	Benvenuti a “Il Cafone” La nostra cucina ha bisogno di tempo, e anche tu.  Siediti, rilassati, gusta ogni piatto senza fretta. Il buono non va di corsa. Per noi “ Il Cafone” vuol dire pane vero, tempo giusto, niente corse.
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